€
Fines de claire n° 2
LS 6 @ i 14,4
LeS 12 : i 28,8
Fines de claire n° 4
LES B & o 13,2
LeS 12 i o 26,4
Portugaises « cotes bleues » moyennes
LES B & o 13,8
LeS 12 : i 27,6
Spéciales creuses de belon (Cadoret)
LS 6 @ i 19,2
LesS 12 & i 38,4
Spéciales creuses de Bretagne
LES B & e 17,4
LeS 12 i o, 34,8

2 fines de claires N°2
2 cOtes bleues N°2

€
Huitres de belon n°00

LES B i 32,4
LS 12 i o 64,8
Huitres de belon n°0

LS B i 28,8
LS 12 i oo 57,6
Hufitres de belon n°2

LS B & e 22,8
LeS 12 i o 45,6
Homard a la parisienne .................. 52

Parisian style lobster / Astice alla parigina

Caviar & sesblinis.......cccccoeeiinl. 230
Caviar with blinis / Caviale e blinis

28 €

2 creuses de Bretagne N°2
2 huitres de belon N°2
4 bulots



Tourteau de Bretagne a la russe

(600 Q) .coovviieeiii e
Crab /Granciporro

Langoustines mayonnaise .............. 37
Dublin bya prawns / Arragostine
Crevettes grises de la Manche ....... 15

Shrimps / Gamberetti

Bouquet de crevettes fraiches

mayonnaise
Prawns with mayonnaise
Gamberi con maionese

27

Bigorneaux gros.........cccceeeeeeeeeeennnnns 15
Winkles / Chiocciola marina

Praires grises de Brest
LeS 6 @ i 16,8

Palourdes moyennes

LES 6 & o 18
Venus clams / Vongole

Amandes grosses

LeS 12 & e 13,8
Cockles / Pie d’asino

Oursins du pays (selon arrivage)

LES 12 & 31,2
Sea Urchins / Ricci di mare

Bulots « escargots de mer » sauce aioli
LeS 12 i i, 18
Wellks with « aioli » sauce

Lurnache di mare con salsa aioli

Prix par personne ..................

Prix par personne ..................

Riesling
Duttenberg Gresser

Gewdrztraminer........cccoevuunn..
Andlau Gresser

SANCEITE e,
Les caillottes — P.Jolivet



